
LOS  MEJORES  ENVASES  

PARA QUE  TU  PRODUCTO  DESTAQUE



PLATOS Y BANDEJAS
ESPECIAL PASTELERÍA

Opciones de personalización 

Diferentes formas 
 

Colores y gramaje adaptados 
 

Posibilidad de 
termoconformar 

 
Posibilidad de imprimir
(flexografía y offset) 

 
 

Formatos de cartón compacto para bases de tartas y de otros alimentos 
selectos. Realza su aspecto y trasmite la imagen de la marca. 
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PLANCHAS Y FORMATOS
DE CARTÓN COMPACTO

Posibilidades técnicas Opciones de fabricación 

Diferentes formas 
 

Gramaje adaptado 
 

Diversas opciones para 
troquelar a medida 

 
Posibilidad de imprimir logos y 
textos (flexografía y offset) 

 
Acabados personalizados 

según la necesidad 

Planchas y bases de cartón compacto con diferentes laminados de 
colores. Las bases de cartón sirven como bases para ahumados, 

salazones, loncheados y tartas. Amplia gama de colores, metalizados y 
falsos metalizados.

Lámina PET u otros, contacto 
alimentario 

Diferentes gramajes (hasta 
610 gr/m2) 

Posibilidad de añadir una lámina 
plástica en una o en ambas 

caras 
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PLATA Y ORO NO METALIZADOS 

Con el objetivo de mejorar la 

seguridad alimentaria en los procesos 

industriales, los manufactureros cada 

vez utilizan más las tecnologías de 

detección de metales. Estas 

tecnologías pueden conllevar 

problemas al cuando se utilizan 

laminados metalizados. 

Nuestra apuesta en 
innovación se centra 
en resolver las 
necesidades 
concretas de cada 
cliente.

UNA GRAN IDEA PARA LA SEGURIDAD ALIMENTARIA 

¿POR  QUÉ?  

Se pueden evitar estos problemas 

utilizando laminados con baja 

concentración de partículas metálicas. 

Gracias a éstas nuevas fórmulas, es 

posible utilizar los dorados y plateados 

sin pérdida de calidad ni problemas de 

detección de metales. El diseño óptimo 

de cada no-metalizado dependerá de la 

tecnología de detección de metales 

utilizada por el cliente. 

LA  SOLUC IÓN  

I+D+I  


